]ULIENAS

Chateau des Capitans

Un grand cru du Beaujolais

e site tire son nom d'un

point stratégique choisi

par les Romains pour ins-

taller I'état-major d'une

légion, d’ol1 le terme ca-
pitan, du latin capitis, qui signifie
la « téte ». Le village de Juliénas lui-
méme aurait été ainsi dénommé
par allusion a Jules César.

Ce domaine de 7 hectares
fondé au xvine siecle est concen-
tré autour d'un superbe chiteau
du xixe siecle situé au cceur d'un
vignoble pentu exposé au sud-
est et constitué de terrains gra-
nitiques, maigres et arides,
infiltrés de veines de manga-
nese et de porphyre. Les Ca-
pitans, fleuron de I'appella-
tion (avec Les Gonnards),
est installé sur des forma-
tions alluvionnaires de I'ére
secondaire, aux sols pro-
fonds, argileux et limoneux.
Sans aucun doute I'un des
meilleurs terroirs du Beau-
jolais. C'est dire sile cépage
gamay, ici magnifié par une
densité de 10 000 pieds a
I'hectare de vieilles vignes
taillées en gobelet, montre

qu'il n'est pas un petit rai- —
sin, bien au contraire.

Les vins de ce domaine, distri-
bués par Georges Dubceuf, méri-
tent d’étre appréciés aprés quel-
ques années d’élevage. Leur robe
est soutenue, rouge cerise aux re-
flets fuchsia, avec un nez intense
évoquant le noyau de péche et la
framboise. En bouche, leur struc-
ture est soutenue, avec de la cor-
pulence et une belle vinosité libé-
rant des arémes de mire et de
cannelle. Georges Dubceuf apporte
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un soin particulier a I'éla-
boration de ce cru ayant
appartenu autrefois a Victor Pey-
ret, figure locale ayant initié I'amé-
nagement de la vieille église dés-
affectée de Juliénas en caveau de
dégustation : macérations a basse
température durant une dizaine de
jours pour conserver le potentiel
aromatique avant un élevage en
caves dont le passage en fit ne
dépasse pas 12 %. Un beaujolais
noble donnant la réplique idéale &
un coq au vin, une cote de beeuf
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Le cépage gamay magnifie.

grillée, une pintade de la Drome
rotie ou un poulet de Bresse a la
broche. Nous avons été impres-
sionnés par Les Capitans 2005 en
magnum, pleins et charnus, et par
le 2006, rond et racé. De quoi dis-
siper rumeurs et calomnies.m P.L.
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